
BACR1000

BACE...
• Esecuzione interamente in acciaio inox 
AISI 304. Vasca (GN 2/1 h. 200) asportabile.
Sistema di innalzamento/abbassamento vasca
tramite meccanismo azionato manualmente
(BACE0010) o elettricamente (BACE0020).
Quattro ruote pivottanti con freno.

• Entirely made of AISI 304 stainless steel.
Removable basin (GN2/1 h.200). 
The basin lifting/lowering system is available
either with a manually (BACE0010) or an 
electrically operated (BACE0020) mechanism. 
4 pivoting wheels, all of them with brakes.

• Ausführung komplett aus Edelstahl  1.4301.
Behälter (GN 2/1  h.  200) herausnehmbar.
System zur Höhenverstellung des Behälters
mechanisch (BACE0010) oder elektrisch
(BACE0020). 4 feststellbare, drehbare Räder.

• Exécution entièrement en acier inox AISI 304.
Cuve (GN2/1 h.200) amovible. 
Système d’élévation/d’abaissement cuve 
par l’intermédiaire d’un mécanisme actionné
manuellement (BACE0010) ou électriquement
(BACE0020). 4 roues pivotantes toutes avec
frein.

• Realización enteramente en acero inox 
AISI 304. Cuba (GN2/1 h.200) extirpable.
Sistema de elevación /descenso de la cuba 
por medio de mecanismo accionado 
manualmente (BACE0010) o eléctricamente
(BACE0020). 4 ruedas pivotantes, todas con
freno.

BACR...
• Esecuzione interamente in acciaio inox AISI 304. Vasche coibentate, stampate con spigoli 
raggiati e dotate di piletta con valvola di scarico a sfera. Dimensioni atte ad accogliere 
contenitori GN 1/1 h. 200. Riscaldamento garantito da resistenze da 800 w (BACR0010) 
e 1200 w (BACR1010) posizionate sotto la vasca. Ripiano inferiore sagomato nei modelli 
con altezza 800 mm. Paracolpi in gomma. Quattro ruote pivottanti, due delle quali con freno.

• Entirely made of AISI 304 stainless steel. Insulated basins, pressed with rayed edges and with
a drain equipped with ball wash-out valve. Dimensions suitable for GN 1/1 h.200 containers.
Heating by means of 800w (BACR0010) and 1200w (BACR1010) heating elements placed
beneath the basin. Shaped lower shelf for the 800mm high models. Rubber buffers. 
4 pivoting wheels, 2 of them with brakes.

• Ausführung komplett aus Edelstahl 1.4301. Doppelwandige Wanne, tiefgezogen, 
mit gerundeten Ecken und Auslauf mit Kugelventil. Die Wanne kann Behälter GN 1/1  h. 200 
aufnehmen. Heizung durch Widerstände die sich unterhalb der Wanne befinden,  
800 W für BACR0010 und  1200 W für BACR1010. Profiliertes Zwischenbord für die hohen 
Modelle (h. 800). Anfahrschutz aus Gummi. 4 drehbare Räder, 2 davon sind feststellbar.

• Exécution entièrement en acier inox AISI 304. Cuves calorifugées, imprimées avec angles
arrondis et dotées de goulotte avec soupape à sphère. Dimensions aptes à recevoir des récipients
GN 1/1 h.200. Chauffage garanti par des résistances de 800 w (BACR0010) et 1200w

(BACR1010) positionnées sous la cuve. Etagère inférieure profilée dans les modèles avec comme
hauteur 800mm. Pare-chocs en caoutchouc. 4 roues pivotantes dont 2 avec freins.

• Realización enteramente en acero inox AISI 304. Cubas aisladas, moldeadas con cantos radiados y provistas 
de pila con válvula de descarga de bola. Dimensiones adecuadas para alojar recipientes GN 1/1 h. 200. Calentamiento

garantizado por resistencias de 800 w (BACR0010) y 1200 w (BACR1010) colocadas debajo de la cuba. Estante inferior 
perfilado en los modelos con altura de 800 mm. Parachoques de goma. 4 ruedas pivotantes, 2 de las cuales provistas de freno.

BACF0010
• Esecuzione interamente in acciaio inox AISI 304. Capacità vasca lt.75. 
Pompa (200w) di aspirazione/mandata per olio con filtro di pescaggio in acciaio inox.
Termostato di controllo che blocca la pompa se la temperatura dell’olio é superiore 
ai 90ºC. Rubinetto di mandata girevole e con microinterruttore di sicurezza. 
Paracolpi in gomma. Quattro ruote pivottanti, due delle quali con freno.

• Entirely made of AISI 304 stainless steel. Basin capacity75 lt. Oil delivery/suction
pump (200w) with suction filter in stainless steel. The control thermostat stops 
the pump whenever the oil temperature exceeds 90°C. Rotary delivery cock 
with safety micro-switch. Rubber buffers. 4 pivoting wheels, 2 of them with brakes.

• Ausführung komplett aus Edelstahl 1.4301.
Behältervolumen 75 Liter. Zwei-Wege Pumpe (200W) für Öl
mit Ansaugfilter aus Edelstahl. Kontrollthermostat der die
Pumpe unterbricht, wenn die Temperatur des Öls  90°C
übersteigt. Drehbarer Einfüllhahn mit Sicherheitsschalter. 
Anfahrschutz aus Gummi. 4 drehbare Räder, 2 davon sind
feststellbar.

• Exécution entièrement en acier inox AISI 304. 
Capacité cuve lt. 75. Pompe (200w) d’aspiration/d’envoi
pour huile avec filtre tirant à eau en acier inox. 
Thermostat de contrôle qui bloque la pompe si 
la température de l’huile est supérieure au 90°C. 
Robinet tirant à eau tournant et avec microinterrupteur 
de sécurité. Pare-chocs en caoutchouc. 

4 roues pivotantes dont 2 avec freins.

• Realización enteramente en acero inox AISI 304. 
Capacidad de la cuba 75 litros. Bomba (200 w) de aspiración/impulsión para

aceite con filtro de calado de acero inox. Termostato de control que para la bomba
en el caso de que temperatura del aceite sea superior a 90°C. 

Llave de paso de impulsión giratoria y provista de microinterruptor de seguridad. 
Parachoques de goma. 4 ruedas pivotantes, 2 de las cuales provistas de freno.

BACE0010

BACE0020

BACR1010

BACC...
• Esecuzione interamente in acciaio inox AISI 304. 
Vasche coibentate, stampate con spigoli raggiati e dotate di piletta 
con valvola di scarico a sfera. 
Dimensioni atte ad accogliere contenitori GN 1/1 h. 200. 
Ripiano inferiore sagomato nei modelli con altezza 800 mm. 
Paracolpi in gomma. 
Quattro ruote pivottanti, due delle quali con freno.

• Entirely made of AISI 304 stainless steel. Insulated basins, pressed
with rayed edges and with a drain equipped with ball wash-out valve.
Dimensions suitable for GN 1/1 h.200 containers. 
Shaped lower shelf for the 800mm high models. 
Rubber buffers. 4 pivoting wheels, 2 of them with brakes.

• Ausführung komplett aus Edelstahl 1.4301. Doppelwandige Wanne, 
tiefgezogen, mit gerundeten Ecken und Auslauf mit Kugelventil. 

Die Wanne kann Behälter GN 1/1  h. 200 aufnehmen. 
Profiliertes Zwischenbord für die hohen Modelle (h. 800). Anfahrschutz aus Gummi. 

4 drehbare Räder, 2 davon sind feststellbar.

• Exécution entièrement en acier inox AISI 304. Cuves calorifugées, imprimées avec angles arrondis et dotées 
de goulotte avec soupape à sphère. Dimensions aptes à recevoir des récipients GN1/1 h.200. Etagère inférieure profilée dans les modèles 
avec comme hauteur 800 mm. Pare-chocs en caoutchouc. 4 roues pivotantes dont 2 avec freins.

• Realización enteramente en acero inox AISI 304. Cubas aisladas, moldeadas con cantos radiados y provistas de pila con válvula 
de descarga de bola. Dimensiones adecuadas para alojar recipientes GN 1/1 h. 200. Estante inferior perfilado en los modelos con altura 
de 800 mm. Parachoques de goma. 4 ruedas pivotantes, 2 de las cuales provistas de freno.

BACC0010

BACC0000
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MODELLO
MODEL
MODELL
MODELE
MODELO

Dimensioni vasca
Pan dimensions
Tiegelabmessung
Dimension cuve

Dimensiones cuba

mm.

Dimensioni
Dimensions
Abmessung
Dimension

Dimensiones

GN

Capacità
Capacity
Nennihalt
Capacité

Capacidad

Kw

Potenza elett.
Elect. power rating

Elektroleistung
Puissance élect.
Potencia élect.

2GN 1/1

3GN 1/1

2GN 1/1

3GN 1/1

2GN 1/1

3GN 1/1

2GN 1/1

3GN 1/1

1GN 2/1

1GN 2/1

_

870x640x400/1100 h.

1170x640x400/900 h.

870x640x800 h.

1170x640x800 h.

870x640x400/900 h.

1200x640x400/900 h.

870x640x800 h.

1170x640x800 h.

720x860x925 h.

720x860x925 h.

500x645x950/1080 h.

mm. lt.

Alimentazione elettrica 230V / Electric operated models 230V / Elektrobeheizt 230V
Alimentation electrique 230V / Alimentación eléctrica 230V

BACC0000

BACC1000

BACC0010

BACC1010

BACR0000

BACR1000

BACR0010

BACR1010

BACE0010

BACE0020

BACF0010

630x510x225 h.

960x510x225h

630x510x225 h.

960x510x225 h.

630x510x225 h.

960x510x225 h.

630x510x225 h.

960x510x225 h.

_

_

400x550x350 h.

Capacità
Capacity
Nennihalt
Capacité

Capacidad

70

105

70

105

70

105

70

105

63

63

75

-

-

-

-

0,8

1,2

0,8

1,2

-

0,2

0,04


